M
APERITIF

Tartare di scampi agrumi e melograno

Tartare of scampi citrus fruits and pomegranate

Bruschetta con cefalo alla brace e mantecato

Bruschetta with grilled and mantecato mullet

Sarda in saor

Sarde in saor

Alici marinate con filettini di peperone

Marinated anchovies with pepper fillets

STARTER

Degustazione di Crudite (pesci e crostacei)

Crudite (fish and seafood)

Granseola al vapore

Steamed crab spider

MAIN

Ravioli ripieni di sogliola e tartufo bianco di Acqualagna
Ravioli stuffed with sole and Acqualagna white truffle

Branzino selvaggio con verdure di S. Erasmo
Wild sea bass with St. Erasmo vegetables



APERITIF

Tartare di Fassona piemontese

Tartare of Fassona piemontese

Bruschetta con pomodorino e radicchio trevigiano

Bruschetta with cherry tomatoes and Treviso radicchio

Burratina e pomodori semisecchi

Burratina and semi-dried tomatoes

Gazpacho invernale tiepido

Warm winter gazpacho

STARTER

Mini hamburger di fassona

Mini fassona burgers

Culatello di Norcia con porcini sott'olio

Culatello from Norcia with porcini mushrooms in oil

MAIN

Ravioli di vitello con tartufo di Acqualagna

Veal ravioli with Acqualagna truffle

Filetto di manzo piemontese e verdure di S. Erasmo

Piemontese beef fillet and S. Erasmo vegetables



CHAMPAGNE BOLLINGER SPECIAL CUVEE BRUT
Bollinger 220€

CHAMPAGNE PERRIER JOUET BLASON ROSE'
Perrier Jouet 270€

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANC
Ruinart 265€

FRANCIACORTA BRUT
Enrico Gatti-Erbusco 60€

CUVEE PRESTIGE FRANCIACORTA
Ca’ del Bosco 120€

CORTE POLO METODO CLASSICO
Spumante Corte Polo 40€

MALVASIA 2021
Kante-Carso 80€

SOAVE CLASSICO FOSCARINO 2022
Inama 60€



SOAVE “IL SELESE” 2023
I Stefanini-Monteforte d’Alpone 40€

SAN VINCENZO 2023
Anselmi 40€

AMARONE DELLA VALPOLICELLA 2015
Corte Scaleta-Marcellise 105€

CABERNET SAUVIGNON 2020
Inama 50€

ROSSO VERONESE IGT LA GROLA 2020
Allegrini 70€

ROSSO CORVINA VERONESE LA POJA 2018
Allegrini 360€

PASSITO I CAPITELLI 2022
Anselmi 40€



