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degustazione Dorona con visita al vigneto

+ 

aperitivo di benvenuto

+

pranzo al
RISTORANTE VENISSA

Immergiti nell'atmosfera della Venezia Nativa. Vivi un’esperienza gastronomica
unica con la cucina ambientale degli chef Chiara Pavan e Francesco Brutto al
Ristorante Venissa (Una Stella MICHELIN e Stella Verde MICHELIN), dove gli

ingredienti della tenuta e della laguna – le erbe, le verdure e il pesce –
diventano percorsi gastronomici che riflettono sull'ambiente e lo raccontano,

un piatto dopo l'altro.
 

Immerse yourself in the charming atmosphere of Native Venice. Enjoy and unforgettable
gastronomic experience at Ristorante Venissa (One MICHELIN Star + Green MICHELIN Star)
with the cucina ambientale of Chefs Chiara Pavan & Francesco Brutto featuring thought-
provoking dishes in which environmental choices go hand in hand with a creative taste of

place. 

MENÙ 7 PORTATE
con abbinamento vini



degustazione Dorona con visita al vigneto

+ 

aperitivo di benvenuto

+

pranzo alla
 OSTERIA CONTEMPORANEA

All'Osteria Contemporanea di Venissa, i sapori e le ricette della tradizione
lagunare e gli ingredienti della Venezia Nativa incontrano l'estro dei nostri
chef. Goditi i cicchetti, i primi stagionali e i secondi di pesce con le verdure

dell'orto in un ambiente conviviale e raffinato.
 

At Venissa's Osteria Contemporanea, the flavours and the traditional preparations of the
Venice lagoon meet the creativity of our chefs, giving way to dining scene in which unique
cicchetti, seasonal pasta and rice, and daily-caught fish and vegetable mains go hand in

hand with a convivial, refined atmosphere.

MENÙ DELL’OSTE 4 PORTATE
con abbinamento vini
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